OBEDOVE MENU
od 11,50€

23.02.2026 -27.02.2026 / 0d 11.00 hod. do 14.00 hod.

PONDELOK 17 0,331 Spenatovéa krémova s krutonmi
7 150g BravC€ové karé sous-vide, omacka zo zeleného korenia,
steakové hranolky
178 150g Kuracie prsia, bazalkové orzo s vlaSskymi orechami
UTOROK 0,33l Sajtlava
137 150g Madarsky gulas, doméaca parena kysnuta knedl'a

300g Linguine so zeleninou, nakladanymi paradajkami a feta syrom

STREDA 0,331 Tekvicové polievka s kokosovym mliekom

150g Brav¢ova panenka na cesnaku s grilovanymi Sampifiénmi,
hluzovkové pyré

7 200g Cicerovo-karfiolové kari, jasminova ryza
STVRTOK Obedové menu nepodavame
PIATOK Obedové menu nepodavame
PONUKATYZDNA 139 0,331  Slepadi vyvar so zeleninou, masom a rezancami
7 300g Kuracie prsia supreme, tekvicové pyré, fritovana rukola
137 120g Grilovany Camembert, varené zemiaky na masle, brusnicova
oméacka
DEZERT Dezert podl'a dennej ponuky

K obedom podavame salatik a vodu s citronom. Hotelové parkovisko je pre hosti GRATIS.
Pévod mésa kuracie SVK, Ukrajina, Bravéové ESP, Hovéadzie SVK. Moréacie HUN. Hmotnost mésa je uvedend v surovom
stave.

Prajeme vam Dobru chut

Alergény: 1. Obilniny, 2. Kérovce a vyrobky z nich, 3. Vajcia a vyrobky z nich, 4. Ryby a vyrobky z nich, 5. AraSidy a
vyrobky z nich, 6. S6jové zrna a vyrobky z nich, 7. Mlieko a vyrobky z neho, 8. Orechy a vyrobky z nich, 9. Zeler a
vyrobky z neho, 10. Hor¢ica a vyrobky z nej, 11. Sézamové semend a vyrobky z nich, 12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v
koncentraciach vyssich ako 10m, 13. VI¢i bob a vyrobky z neho, 14. Makkyse a vyrobky z nich
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